La grandc carte

Salac]cs

Mcsciun de salade verte 7.00

Mesc!un de salade composée 8.00 18.00
Saiac{e de caille au ba]samique et son croc]uant 15.00 22.00
Safa&e de chevre chaud 14.00 20.00
Saiac{e César (Pou]et, parmesan et croﬁtons) 22.00

Hors—-c] ’oeuvres

[ oie gras au cognac et sel de (Guérande, Pain d’épices i 8.00
5’c~Jacques gratinée dans sa coqui”e i5.00
Fété de gibierporcstier 15.00
Créme de courge 9.00

Mct reconnu

Roas’cbcmc froid et sauce tartare accompagné de frites 26.00

Fétcs du moment

Carbonara 22.00
Au saumon 26.00
Festo 21.00

Spécialité de POscar

Tar’care de beeuf - 120 ar. 30.00
Tartarc de beeuf - 180 ar. 34.00

FEtcest Vousle Chef !

\/otre tartare couPé au couteau est assaisonné selon vos goﬂts.
| e chariot de c{égustation vous est Présenté.
Aprés un Premier assaisonnement de base maison, vous choisissez
votre alcool ainsi que les ingrédients qui l’accompagnent !

Sc:rvi avec beurre et toasts, frites ainsi qu’un mesclun de salade verte en entrée.

Fondue Chinoise

Cl’\inoise a gogo (bocuwc, Poulet), salade et frites (min. 2 Persormes) par pers. 32.00

«Fas accepté pour les détenteurs de réduction - merci »



Fondue « |La (Chasseur»

(Chinoise de cerf. Servi avec choux rouges, choux de Pruxelles,

sPétzlis, marrons et Poire a Botzi . Sa]acle. (min. 2 Personnes} par pers.

«Pas accepté pour les détenteurs de réduction - merci »

Viandes

[” ntrecéte a la sauce Oscar
Magre’c de canard au miel et romarin
SUPrémes de caille aux marrons et foie gras

Ces? Plats sont servis avec des légumcs de saison ainsi que du gratin dauphinois

Foéion de boemc, sauce Ca]cé de Faris maison, salade et frites

Chasse

(Civet de cerf en sauce

Filet de lievre a la sauce au vin cuit

Foéion de cerF, sauce beurre aux bolets

Senvi avec choux rouges, choux de Bruxc"cs, spétzlis, marrons et Poirc a Potzi
Assictte de garnitures de chasse (sans viande)

Mignons de chevreuil et sa sauce aux airelles

« Fas acccPté pour les détenteurs de réduction - merci »

Burgcrs

Lc \/égétaricn :ga]cttcs de légumcs, tomates, avocat et salade
| e Franc;ais :viande de bocmc, oignons, foie gras et salade

| e Traditionnel :viande de boemc, oignons, tomates et salade

Tous nos burgcrs sont servis avec salade et Fritcs

FPoissons
Gambas au curry vert, riz
Filets de Pcrcl—res frits, sauce tartare et frites

T artare de saumon fumé servi avec toasts, beurre et frites

LR 3R N 3 O
Desserts k%R *

Tarte Tatin aux pommes et sa g]ace ala cannelle
Moe”eux au chocolat et sa glace vanille
Caxcé gourmanc{ du moment

T iramisu aux marrons, vin cuit et Frune”e de Bourgogne
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